Velkommen til

Norsk
Juletremesse

7 -9 mars 2024

Norsk Juletremesse har bygd seg opp i over 20 ar til Norges starste mgteplass for juletre og
pyntegrgntnaeringen. Messen har deltakere fra Norge og Danmark. Det blir satt fokus pa
dagsaktuelle temaer, med foredragsholdere fra inn og utland, samt utstillere med produkter og
tjenester for naringen.

Et unikt samlingspunkt for nettverksbygging og sosialt samhold
for en naering som er nesten like unik som alle de

vakre juletreerne og pyntegrgnt den skaper.

Norsk Juletremesse arrangeres denne gangen pa

Quality Airport Hotel Stavanger
Sgmmevegen 1, 4055 Sola

| denne invitasjonen vil du finne:

¢ Informasjon om konferansedagene 8-9. mars — side 2-3
e Informasjon om kurs 7. mars — side 3
e Priser —side 4
e Pameldingslenke — side 5
e Kontaktinformasjon — side 5



Program Norsk Juletremesse 2024

Det tas forbehold om eventuelle endringer og trykkfeil i programmet

Torsdag 7. mars

Kurs: Se skissert program lenger ned. NB! Begrenset antall plasser.

Fredag 8. mars

09.00 Utstillingen apner.

10.00 Velkommen! Styreleder i Rogaland Juletre, Gudrun Margrete Dyrseth.
Fylkesskogmester i Rogaland, Stein Bomo. Hva tenker fylkesskogmesteren om fremtiden for
neeringen? VSOP.

10.40 Utstillere: Kort presentasjon av utstillere med pafglgende besgk i utstilling og
pausemat.

11.30 «Nyt Norge-merket — hva betyr det for forbruker?» med Jan Sverre Nordstad fra
Stiftelsen Norsk Mat. Stiftelsen norsk mat

12.00 "Hvordan utvikle et marked?" med Kenneth Hansen - Senior Creative Director, Blaane.
12.45 Lunsj med pafglgende besgk hos utstillere

14.15 Plantevernmidler mot skadedyr i juletreproduksjon, med Anette Sundbye fra NIBIO via
storskjerm. Anette Sundbye - Nibio

14.40 Erfaringsutveksling fra en juletredyrker. Erik Lgnnum driver Legnnum Gard Juletrer i
Gjovik.

15.00 Rask pause!

15.10 LCA —analyse, tanker om plast og fremtiden for juletrenzringen ved Claus Jerram
Christensen, Danske Juletreer, via storskjerm. Danske Juletreeer

15.40 Utstilling og pausemat.

16.30 Neringen inn i fremtiden - Hvor skal vi som dyrker juletre sette inn innsatsen? Hva
prioriterer vi? Panel bestaende av Ola Slggedal, Erik Lgnnum og Arne Svandal.

17.30 Hvilken vei gar neeringen - hva gjer vi? Panel bestdende av: NGF-Kulturklubben Norsk
Juletre, lokallag med andre fra naringen. Sparsmal/tanker kan skrives pa lapper gjennom
dagen og leveres. Ved mange ulike innspill/sparsmal er det ikke mulig & fa med alle.

18.00 Avslutning for dagen.

19:30 Middag — Bordsetning



https://stiftelsennorskmat.no/
https://nibio.no/ansatte/anette-sundbye
https://christmastree.dk/

Lgrdag 9. mars

08.30 Utstilling. Siste tid med utstillere. Vaer oppmerksom pa at noen kun er til stede fredagen.

09.30 Fremtidig tilgang pa fre og planter fra frgkilder i Norge og Danmark med fjelledelgran
til juletredyrkerne med Jan-Ole Skage fra Skogfraverket Skogfroverket

09.50 «Kompetanse og rekruttering for juletrenaringen i Rogaland». Lena Nergard fra Norsk
Juletreservice. Norsk Juletre Service AS

10.10 @konomi i Juletreproduksjon, Bjarn Helge Bjgrnstad fra Skogkurs. Skogkurs

10.30 Pause med pausemat 30 min

11.00 Slik tar du i bruk Nyt Norge-merket, Greta Harald fra Stiftelsen Norsk Mat. Nyt Norge
11.30 NGF — Kulturklubben Norsk Juletre. Gartnerforbundet - Juletre

11.55 Venter foredragstittel. Tema vil vare knyttet til gjedsel og eller jord, Arne Seebg fra
NIBIO Arne Szbg - Nibio

12.25 Oppsummering og takk for denne gang!
12.30 Lunsj/Avreise

Utstillere: & HD2412 - Nyt Norge - Norsk naturgjedsel AS - Juletrekket

Norsk Juletre Service AS - Hjorthede planteskole - Aase Landbruk
Norsk Juletreutstyr DA - Juletrebonden - STIHL

Kurs torsdag 7. mars

Det vil bli begrenset til 30 plasser pa denne dagen. Oppmagte utenfor hotellet kl. 11.30 —
neermere informasjon kommer pa mail til deltakerne.

Hovedfokuset vil denne gangen ligge pa formklipping av fjelledelgran og nordmannsedelgran.
Gjennom 1,5 time vil dere snakke om ulike teknikker/mater a formklippe juletre, forsgke selv
og diskutere sammen med deres kursholder og gruppen.

Kursholdere vil vaere: Ola Slggedal fra Marnar Juletre, Arne Svandal fra Juletrebonden, Lena
Nergard fra Norsk Juletreservice og Mikal Hetland fra Norsk Juletreservice.

Det vil veere en todelt dag. Gruppe 1 og 2 bytter plass etter mat.

Gruppe 1 starter med formklipping fordelt i 4 mindre grupper med hver sin kursholder.

Gruppe 2 starter med:

e Presentasjon av hjelpemidler og utstyr fra_& HD2412
e Demonstrasjon av utstyr fra STIHL

e Kurs i fotografering «i det grenne» med mobilkamera med fotograf Line Owren


https://www.skogfroverket.no/
https://juletre.net/
https://skogkurs.no/
https://www.nytnorge.no/
https://gartnerforbundet.no/norsk-juletre/
https://www.nibio.no/ansatte/arne-saebo
https://www.hd2412.dk/
https://www.nytnorge.no/
https://naturgjodsel.no/
https://www.juletrekket.no/
https://juletre.net/
http://www.hjorthede.dk/
https://www.aaselandbruk.no/
https://nju24.no/
https://www.juletrebonden.no/
https://www.stihl.no/
https://www.hd2412.dk/
https://www.stihl.no/
https://www.lineowren.no/

Priser for Norsk Juletremesse 2024

Bindende pamelding fra 22 januar 2024. Faktura sendes ut etter denne dato og skal veere betalt innen betalingsfrist.

Deltakeravgift pa kurs torsdag 7. mars: 800 kr

Inkluderer buss til og fra hotellet samt enkelt maltid.
Det gis ikke rabatt for deltakelse av person nr. to eller flere fra samme eiendom og fakturamottaker,
Husk gode kler!

Deltakeravgift, fredag 8. og lgrdag 9. mars: 3200 kr.

Inkluderer deltakelse, lunsj og pausemat pa messen fredag og lgrdag.
For deltakelse av person nr. to eller flere fra samme eiendom og fakturamottaker, gis en rabatt pa kr
500,- for hver. — Husk & melde pd person nr. to, tre i eget skjema.

Deltakeravgift, fredag: 2600 Kr.

Inkluderer deltagelse fredag med lunsj
Det gis 300 kr i rabatt for deltaker nr. to fra samme eiendom og fakturamottaker ved deltakelse kun denne dagen.

Deltakeravgift, lardag: 1500 kr.

Inkluderer deltagelse lgrdag med lunsj
Det gis 300 kr i rabatt for deltaker nr. to fra samme eiendom og fakturamottaker ved deltakelse kun denne dagen

Utstillere — se utsendt informasjon om priser

NB! Dette aret er det gratis parkering pa hotellets parkeringsplass.

Priser og informasjon knyttet til overnatting pa hotellet

Overnatting, middag(er) og eventuell barregning betales direkte til hotellet ved endt
opphold.

Overnatting og middag ma bestilles via Norsk Juletremesse for & oppna oppgitte priser.
Overnatting; torsdag - fredag

Enkeltrom inkl. frokostbuffet: 1490 kr
Dobbeltrom inkl. frokostbuffet: 1690 kr

Overnatting; fredag - lgrdag

Enkeltrom inkl. frokostbuffet: 1040 kr
Dobbeltrom frokostbuffet: 1240 kr

Middag

Gjares opp direkte med hotellet sammen med overnatting eller ved endt maltid for de som
ikke overnatter. NB! bestilling til arranger er ngdvendig.

Middag torsdag: 425 kr.

3 retters middag, fredag: 695 kr.
Alle priser er oppgitt i NOK. Hotellet tar forbehold om prisgkninger ved gkte skatter og avgifter.

Dersom noen pa grunn av lang reise eller lignende gnsker & ankomme onsdag 6. mars, er det gode
muligheter for det. Ta i tilfelle kontakt.
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Pamelding snarlig — senest 22 januar 2024.
— Bindende pamelding etter 22.01.24.

HER:
Trykk her for & komme til pamelding

- Henvendelser for deltakelse etter 22. januar vil imgtekommes om mulig!
- Deltakelse pa kurs 7. mars, vil veere mulig sa lenge det er plasser ledig.

Faktura for deltakelse vil sendes ut etter 22. januar og ma veere betalt

innen betalingsfrist.

Komiteen i Norsk Juletremesse 2024 bestar av:

Gudrun Margrete Dyrseth, Rgnnaug Foss Alsvik og Ola Slggedal

Dersom du har spgrsmal knyttet til Norsk Juletremesse 2024

Komiteleder: Gudrun Margrete Dyrseth, Rogaland Juletre
E-post: komitejuletremesse@gmail.com
eller tIf. +47 924 44 182

Rogaland Juletre gnsker alle velkommen til hyggelige
og leererike dager!

Rogaland Fylkeskommune og Statsforvalteren i Rogaland er bidragsyter til dette arrangementet
Rogaland @ Statsforvaltaren
fylkeskommune i Rogaland

Det tas forbehold om eventuelle endringer og trykkfeil i programmet


https://forms.office.com/e/1dgZefwQ31
mailto:komitejuletremesse@gmail.com

